
Salade d’artichauts et Parmigiano Reggiano, concassé de noisettes
Artichoke salad and Parmigiano Reggiano, crushed hazelnuts

Burrata sur brunoise de légumes, huile d'olive au basilic et pignons de pin 
Burrata with vegetables brunoise, basil olive oil and pine nuts 

Brochettes de crevettes panées au panko, saveurs coco et citron 
Panko breaded shrimp skewers, lemon and coconut flavors

Asperges, oeuf poché et crème de parmesan parfumé à la truffe
Asparagus, poached egg and truffle parmesan cream

Paccheri aux fruits de mer 
Sea food Paccheri

Linguine alle Vongole
Linguine Vongole

ENTRÉES - STARTERS

25 €

26 €

26 €

27 €

35 €

32 €

PÂTES - PASTA

POISSONS - FISH

Poulpe grillé, houmous, légumes colorés
Grilled octopus, hommos, colorful vegetables

Fritto Misto 

Filet de Loup, sauce vierge et petits légumes
Seabass filet with sauce vierge and vegetables

Calamars grillés, écrasée de pommes de terre citronée 
Grilled calamaries, mashed lemon potatoes 

Poissons de ligne selon arrivage (Denti, Loup, Daurade, St. Pierre...)
Catch of the day (Dentex dentex, sea bass, sea bream, John Dory...)  

35 €

38 €

36 €

36 €

15 €/100g



Tagliata de boeuf, petites tomates, rucola et copeaux de 
Parmigiano Reggiano
Seared sliced beef on rocket salad, small tomatoes and Parmigiano Reggiano curls

Hamburger de Passable
Passable’s hamburger  

VIANDES - MEAT

PIZZAS

Pizza Marguerite (Mozzarella and tomatoes) 

Pizza Reine (Ham, tomatoes, Mozzarella, mushrooms)

Pizza Rucola et Parmigiano (Rucola salad and Parmigiano Reggiano) 

Pizza à la crème de truffe et truffes d’été (Truffles cream & truffles)

Pizza Parme (Parma)

Focaccia Romarin (Rosemary focaccia)

Blanc de poulet pané ou pates sauce tomate
Breaded chicken breast or tomato sauce pasta 

1 boule de glace au choix (tout changement sera facturé en supplément)
Ice cream (any change will be charged)

18 €

20 €

20 €

42 €

24 €

15 €

22 €

MENU ENFANT - KIDS MENU

39 €

32 €


